
*For parties of 10 persons or more a 10% gratuity fee will be applied
**All prices are in Guilders and include a 9% sales tax 

Guest WIFI Password: behindyou

LUNCH

Starters
VEGETALES ENCURTIDOS DE CURAZAO - verduras locales conservadas en su punto máximo| 16

FUNCHI FRIES - tomato jam, grana padano | 20
BRUSSELS SPROUTS - menta, chile, anís estrellado, sirope de miel y limóncillo  | 30

TOSTADA DE SETASA- yema de huevo curada, crema de queso de cabra, pan de masa madre| 36

CRISPY CALAMARI - lima, plantano, chile, cilantro, salsa kasundi | 32

PORK BELLY SLIDERS (2pc) - col de napa, pepino, pan hawaiano, salsa de hoisin-ciruela | 36

CARPACCIO DE PULPO- vinagreta de frijoles negros, tomate, gel de lichi, cebolla morada | 49

CAJUN SHRIMP DUET - camarón jumbo & andouille, la santa trinidad, mantequilla cítrica, okra | 38

Plates
D’FARM LEAFY GREENS - alcaparras, quinoa, feta, verduras de huerto, vinagreta de �nas hierbas | 28

 extra: pollo| pescado | res | 20  extra: tofu | 18

ENSALADA CÉSAR - tomate, grana padano, crutones de funchi | 28
 extra: pollo| pescado | res | 20  extra: tofu | 18
CHICKEN & WAFFLES - pollo frito, azúcar glas, salsa picante Korsuba, miel Bazbina | 36

KOME TACOS (3) - tortillas de harina, cabbage, pico de gallo, crema fresca de cilantro, lima | 36

 choose: blackened mahi mahi | tofu a la plancha | rajas  de pollo 

SMASHBURGER - queso americano, cebolla caramelizada, rábano, papas fritas a la parmesana| 36
SPICY CHICKEN SANDWICH - pollo frito, ensalada de col, pepinillos, papas a la parmesana| 36
PESCADO DEL DIA - batata, perros, paksoy, beurre blanc de coco, chili crisp | 42

SEARED RIBEYE STEAK - batatas murros, chimichurri, rúcula local, aioli de ajo rostizado | 44

SMOKED BEEF BRISKET -  puré de papas, verduras estofadas, brisket jus, cebollas “tobacco”| 59

RISOTTO DEL DIA -creación diaria del chef, consulte a su mesero para detalles| 37

 extra: pollo| pescado | res | 20  extra: tofu | 18
PASTA PAPPARDELLE & PATO AHUMADO - calabaza, hinojo, ANACARDOS, �nas hierbas, ricotta | 52

Sides
Pan de la Casa| 14
 Ensalada Verde Mixta| 16
Judías Verdes con Vinagreta de Frijol Negro | 16
 Mac-n-Cheese Trufado | 22
Funchi Frito con Mermelada de Tomate | 20
Puré de Papas| 16
Papas fritas a la Parmesana | 18
Batatas Murros con Chimichurri | 18     
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Agradecemos a nuestros productores locales
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